LA CANTINA
di Eataly

I VINI

IL VINO CONTIENE SOLFITI

LE BOLLICINE

PROSECCO VALDOBBIADENE MILLESIMATO
VILLA SANDI, Veneto

ALTA LANGA “CONTESSA ROSA” ROSE
FONTANAFREDDA, Piemonte

TRENTO DOC “BALTER”
BALTER, Irentino Alto Adige

PERLE
FERRARI, Trentino Alto Adige

FRANCIACORTA SATEN “SANSEVE”
MONTE ROSSA, Lombardia

CHAMPAGNE BLANC DE BLANC GRAND CRU
CHARDONNET & FILS, Francia s

I BIANCHI E I ROSATI

LANGHE BIANCO “MARIN”
FONTANAFREDDA, Piemonte

COLLI TORTONESI “DERTHONA”
CLAUDIO MARIOTTO, Piemonte uias

RIBOLLA GIALLA
LE VIGNE DI ZAMO, Friuli Venezia Giulia

SOAVE “MONTE GRANDE”
PRA GRAZIANO, Veneto wiameh

GRECO DI TUFO “CUTIZZI”
FEUDI DI SAN GREGORIO, Campania

GRILLO
BAGLIO DI GRISI, Sicilia

ROSA VITTORIA
CASTELLO DI SANTA VITTORIA, Piemonte

I ROSSI
CAREMA .
PRODUTTORI DI CAREMA, Piemonte . 5.,

BARBERA D’ALBA
F.LLI CIGLIUTI, Piemonte

LANGHE NEBBIOLO
BORGOGNO, Piemonte

BAROLO MIRAFIORE DOCG
MIRAFIORE, Piemonte

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO
PODERI MARCHESI MIGLIORATTI, Abruzzo

ROSSO DI MONTALCINO
FATTOI, Toscana

BOURGOGNE
DAVID DUBAND, francia

Ve

BRUT “MIRA”, PORTA DEL VENTO

Sicilia, pendenza > 30%

PINOT BIANCO “LEPUS”, FRANZ HAAS
Trentino Alto Adige, montagna / pendenza > 30%
MALVASIA, SKERK

Friuli Venezia Giulia, terreni rocciosi - Carso
ROSSO DI VALTELLINA, BARBACAN
Lombardia, montagna / pendenza > 30% - Valtellina
PINOT NERO, LA CROTTA DE VIGNERON
Valle d’Aosta, montagna / pendenza > 30 %

NERELLO MASCALESE, LA CALABRETTA

Sicilia, vulcano
N

Se il tuo vino preferito non ¢ tra questi, scendi in Cantina e scegli una tra le 5.000 etichette!

BIRRA

LA BIRRA CONTIENE GLUTINE

ALLA SPINA

SIXTUS Ambrata FORST 6,5% alc
KRONEN Dorata FORST 5,2% alc
FELSENKELLER Bianca FORST 5,2% alc
NAZIONALE Bionda BALADIN 6,5% alc

EATALY

alti cibi

LECUCINE
DEL MERCATO

Qui puoi scegliere tra oltre 50 piatti preparati con gli ingredienti
che puoi trovare nei nostri banchi freschi.
Chiedi ai ragazzi, sapranno consigliarti il meglio del Mercato di oggi.

...forse non arriveranno tutti insieme
vi chiediamo scusa, la qualita richiede il giusto tempo!

I DOLCI

fatti in casa tutti i giorni!

IL BONET

SECONDO LA RICETTA TRADIZIONALE PIEMONTESE

LA PANNA COTTA
SECONDO LA RICETTA TRADIZIONALE PIEMONTESE

IL CANNOLO SICILIANO FARCITO AL MOMENTO
IL CANNOLO SICILIANO “MARCHESE” CON GRANELLA DI PISTACCHIO
O CIOCCOLATO FONDENTE O CARAMELLO SALATO O ARANCIA CANDITA

IL TIRAMISU
CON MASCARPONE “MAMBELLI”, TUORLO D'UOVO, CAFFE “HUEHUE”,
SAVOIARDI “G. MORO”, ZUCCHERO “ITALIA ZUCCHERI”,
CACAO AMARO “DUE VECCHI - VENCHI” E PANNA FRESCA

LA DELIZIA AL LIMONE
CON CREMA CHANTILLY AL LIMONE, PAN DI SPAGNA, SCORZETTE
DI LIMONE CANDITE E PANNA MONTATA

GIN TONICGC

CON “GIN MARE” E TONICA “LURISIA”

IL TIRAMISU E LA DELIZIA AL LIMONE SONO PRODOTTI CONGELATI DI QUALITA SELEZIONATI DA EATALY

SE VUOI CONOSCERE GLI INGREDIENTI ALLERGENI CONTENUTI NEI PIATTI CONSULTA L'INFORMATIVA.
CHIEDI AT NOSTRI RAGAZZI DOVE E POSIZIONATA.



GLI ANTIPASTI

L'INSALATA RUSSA

LA GIARDINIERA DI VERDURE
CON TONNO VICENTE MARINO

I TOMINI PIEMONTESI

CON BAGNETTO VERDE E ROSSO
LA CRUDA - 100 G by

DI BOVINO ADULTO DI RAZZA PIEMONTESE redodenrcod DE “LA GRANDA”

L'INSALATA DI BACCALA

CON CAVOLO NERO E POMODORI CILIEGINO SEMISECCHI

L'INSALATA DI TOTANI

CON VERDURE CROCCANTI ED OLIVE TAGGIASCHE

L'INSALATA DI COZZE

CON PATATE , CANNELLINI E PANE CROCCANTE ALLE OLIVE

L'INSALATA DI GAMBERI
CON CECI E RADICCHIO TARDIVO DI TREVISO

LE ACCIUGHE AL VERDE

ACCIUGHE SICILIANE CON BAGNETTO AL VERDE PIEMONTESE

I GAMBERI DELLE INSALATE SONO PRODOTTI CONGELATI
DI QUALITA SELEZIONATI DA EATALY.

-~

L'esperienza del Mercato

DAL BANCO
ALLA TAVOLA

Scegli direttamente dai banchi freschi
del nostro mercato quello che preferisci,
te lo prepariamo a prezzo di banco

-

I PRIMI

MINESTRONE DI VERDURE E LEGUMI

CON SETTE TIPOLOGIE DI LEGUMI, TUTTI APPARTENENTI AI PRESIDI SLOW FOOD

TORTELLINI “PASTIFICIO PLIN” IN BRODO DI CARNE
RISOTTO PORRI DI CERVERE {& E TALEGGIO

GNOCCHETTI CON VONGOLE E BOTTARGA

/

LA MACELLERIA

IL GIOTTO DE “LA GRANDA”

A,
HAMBURGER DI BOVINO ADULTO DI RAZZA PIEMONTESE A%
ALLA GRIGLIA GON PATATE AL FORNO GON ROSMARINO

g

LA CRUDA - 180 G

DI BOVINO ADULTO DI RAZZA PIEMONTESE A% DE “LA GRANDA”
bl

GIOTTO CON FONDUTA AL GORGONZOLA E
COMPOSTA DI CIPOLLE ROSSE

LO SPIEDONE DEL MACELLAIO

CON SALSICCIA E CAPOCOLLO DI SUINO, COSCIA DI POLLO E TENERONE

LA TAGLIATA DE “LA GRANDA” - 200G

LA ROSTICCERIA

I piatti sono serviti con patate. Ritirali al banco rosticceria.

MEZZO POLLO
ROLATINE DI POLLO

COSTINE DI MATALE

DI BOVINO ADULTO “LA GRANDA” CON PATATE ARROSTO, SALSA SENAPE E MIELE

DI BOVINO ADULTO DI RAZZA PIEMONTESE ;‘3 ALLA GRIGLIA CON MISTICANZA
esiosonFood

I SALUMI E
I FORMAGGI

IL PIATTO DEL CASARO fatto a mano qui!

NODINO FIORDILATTE, PRIMO SALE CON RUCOLA E STRACCIATELLA

LA PIADA DEL GIORNO
CHIEDI COSA PROPONIAMO!

IL TAGLIERE DI FORMAGGI

PIAVE SEL. ORO “LATTE BUSCHE”, MONTEBORE “VALLENOSTRA” f‘; R
CAPRINO AL FORNO SEMISTAGIONATO “LATTERIA PARENZIN”, [&sbied
GORGONZOLA “MARIO COSTA”

IL TAGLIERE DI SALUMI v,

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 20 MESI “RULIANO”, MORTADELLA “NEGRINI"%‘?

ido Slow Food

COPPA PIACENTINA “SALUMIFICIO GIORDANO”, SALAME LIBERATO “ANTICA ARDENGA”

IL TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI

PIAVE SEL. ORO “LATTE BUSCHE”’, MONTEBORE “VALLENOSTRA” -2“3 R
CAPRINO AL FORNO SEMISTAGIONATO “LATTERIA PARENZIN”, reoshured
GORGONZOLA “MARIO COSTA” X
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 20 MESI “RULIANO”, MORTADELLA “NEGRINI resdosovrasd ,

Ay,

COPPA PIACENTINA “SALUMIFICIO GIORDANO”, SALAME LIBERATO “ANTICA ARDENGA”

IL CULATELLO DI ZIBELLO DOP &% “ANTICA ARDENGA”
CON CROSTINI E BURRO “BEPPINO OCCELLI”

E semplice!
_1 —
Vai al Banco della Macelleria o della Pescheria
o dei Salumi e Formaggi
_2_
Scegli con l'aiuto del nostro esperto

quello che preferisci
_3_

Te lo prepariamo e

te lo portiamo al tavolo

LA PESCHERIA

BACCALA COTTO AL FORNO
CON CREMA DI PORRI DI “CERVERE” @& E PATATE

idoslovrood

CALAMARI ALLA PIASTRA

CON CAVOLO VERZA ROSSO STUFATO

PESCATO DEL GIORNO ALLA PIASTRA |

CHIEDI AI NOSTRI RAGAZZI COSA TI PROPONGONO OGGI!

LE OSTRICHE

CHIEDI AT NOSTRI RAGAZZI LA CARTA DEL CRUDO

LE VERDURE

E I CONTORNI

LE PATATE AL FORNO CON ROSMARINO

L'INSALATA PICCOLA MERCATO

CATALONIA RIPASSATA

CON PANE CROCCANTE ALLE OLIVE

L'INSALATA CHE VUOI TU

BASE VERDE E FOGLIE CON CAVOLO VIOLA, FINOCCHI, SEDANO, CAROTE, OLIVE

+ UOVO SODO
+ MOZZARELLA “MONTOSO”
+ TONNO “VICENTE MARINO”

CAVOLO VERZA, CECE LUCCHESE &
E FARRO PERLATO

IL PANE BIOLOGICO DI EATALY )
E LACQUA LURISIA A VOLONTA INCLUSI




