LA PIZZA
E UNA COSA SERIA

Il nostro manifesto

0. LE BASISONO IMPORTANTI

Scegliamo solo farine artigianali e biologiche del “Mulino Marino” di
Cossano Belbo - Cuneo, che da tre generazioni macina i chicchi nel
rispetto del germe del grano e delle fibre. Per la nostra pizza usiamo
farina semiintegrale “Buratto” miscelata con farina tipo 0.

1.CACQUA CONTA
Scegliamo un’idratazione alta, perché anche se piu difficile dalavorare,
I'impasto risultamorbido, alveolato e digeribile!

2. LUNGALIEVITAZIONE

Abbiamo scelto di utilizzare la biga, un pre-impasto di acqua, farina e
lievito di birra naturale che riposa 24 ore prima di essere aggiunto
all’impasto base della pizza. Cosi il lievito viene utilizzato solo in modo
indiretto e in quantita minime, meno dello 0,02% del peso.

3.50 ORE DILEGGEREZZA

E il tempo di lavorazione di ogni pizza, che parte dalla creazione
dell'impasto -biga - fino ad arrivare alla cottura in forno alegna. Ogni
pizza & unica, perché viene lavorata con cura e attenzione dalle mani

esperte dei nostri ragazzi.

4. SEMPLICI
Le pizze che vi proponiamo hanno pochi ingredienti, perché vogliamo
esaltarne il sapore e la qualita, rendendoliben riconoscibili.

5.VALORIZZIAMO IL TERRITORIO

Assieme a Slow Food andiamo alla ricerca dei migliori produttori
locali, per accompagnare le nostre pizze con solo ingredienti
freschi e di stagione.

6. EATAITANA

Le nostre origini sono da ricercare nelle diverse tradizioni
italiane. Abbiamo preso il meglio della pizza napoletana e di quella
romana per creare un punto d’incontro tra due grandi scuole di
pizza del nostro paese.

7.ILFORNOALEGNA

La nostra pizza viene cotta rigorosamente nel forno rotante
« » . . .
Marana” con legno di faggio. Le temperature non sono mai
troppo alte, per garantire una pizza ben cotta anche all'interno ma
croccante all’esterno.

8.PERTUTTI!

La pizza & un piatto conviviale e popolare per questo pensiamo sia
per tutti. Noi di Eataly non risparmiamo sulla qualita degli
ingredienti, ma allo stesso tempo offriamo la nostra pizza ad un
prezzo accessibile.

9. BUONA, ANZI... BUONISSIMA
Gli ingredienti e la lavorazione sono importanti, ma anche il
gusto! La nostra pizza prima di tutto ¢ buona e gustosa.
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